
 

 
Menüvorschläge 

 
 

Herzlichen Dank für Ihr Interesse an unseren Menüvorschlägen. 
Selbstverständlich können diese in Absprache nach Ihren 

Wünschen und Vorstellungen abgeändert oder ergänzt werden. 
Für eine Beratung bitten wir Sie mit uns einen Termin zu 
vereinbaren. Die Menüvorschläge sind für Gruppen ab 10 

Personen gedacht, die ein einheitliches Menü geniessen möchten. 
Aus Qualitätsgründen ist es nicht möglich für mehr als 10 

Personen à la Carte zu bestellen. Individuelle Wünsche wie etwa 
von Vegetariern, Allergiker usw. erfüllen wir gerne auf 

Voranmeldung. Wir bitten Sie, uns Ihren Menüwunsch bis 
spätestens 1 Woche vor dem Anlass bekannt zu geben. Für die 
Weinauswahl stellen wir Ihnen unsere schöne Weinkarte zur 
Verfügung. Gerne dürfen Sie Ihren Lieblingswein auch selber 

mitbringen. Wir erheben pro Flasche Wein ein Zapfengeld von 
CHF 25.00. Für Ihren mitgebrachten Kuchen/Dessert verrechnen 
wir pro Teller Fr. 2.00 für die Dienstleistung und Reinigung. Die 

Standartdekoration in unseren Räumen ist im Menüpreis 
inbegriffen. Wenn Sie eine andere Dekoration wünschen, dann 
lassen Sie es uns wissen, gerne helfen wir Ihnen bei der Wahl 
eines Floristen. Wir akzeptieren folgende Zahlungsarten: Bar, 

Rechnung mit Einzahlungsschein, EC-Direkt (Maestro), Postcard, 
Visa und Master Card Preise sind pro Person und inkl. der 

gesetzlichen MwSt. Preisänderungen vorbehalten. Für Rückfragen 
und Auskünfte stehen wir gerne zur Verfügung. Wir freuen uns 

auf Ihren Besuch! 

 



 

Suppen 

 

Bouillon mit Flädli 6.5o Fr. 

Karotten-Ingwersuppe 7.5o Fr. 

Klare Gemüsesuppe 7.5o Fr. 

Broccolicremesuppe 7.oo Fr. 

Pilzcremesuppe 7.oo Fr. 

Tomatensuppe mit Rahm 7.5o Fr. 

Glarner Zigersuppe 8.5o Fr. 

 

 

Salate / Vorspeisen 

 

Bunter Blattsalat 8.5o Fr. 

Gemischter Salat 9.5o Fr. 

Nüsslisalat mit Ei 10.5o Fr. 

Blattsalat mit Speck und Brotcroutons 13.5o Fr. 

Melone mit Rohschinken 15.5o Fr. 

 

 

 



Hauptgänge 

 

Glarner Netzbraten mit Bratenjus 22.5o Fr. 
Kartoffelstock, Gemüse 

Rahmschnitzel vom Schwein 24.5o Fr. 
Butternudeln, Gemüse 

Pouletgeschnetzeltes „Casimir“ 25.5o Fr. 
im Reisring, mit Früchten garniert 

Schweinsgeschnetzeltes „Zürcher Art“ 26.5o Fr. 
Butterrösti 

Rindsvoressen „Burgunder Art“ 28.5o Fr. 
Butterspätzli, Gemüse 

Schweinsnierstückbraten, Rosmarinjus 28.5o Fr. 
Kartoffel-Kroketten, Gemüse 

Schweinsfilet am Stück gebraten 35.5o Fr. 
an Morchelrahmsauce 
Kartoffelgratain, Gemüse 

Rindsfilet Gulasch „Stroganow“ 39.5o Fr. 
im Reisring 

Kalbs-Steak mit Pfeffersauce 41.5o Fr. 
Bratkartoffeln, Gemüse 

 

Gerne bieten wir Ihnen für sämtliche Gerichte auch 
Nachservice an. Darauf berechnen wir einen 
Aufschlag von 2.5o Fr. pro Person. 



Desserts 

 

Hausgemachte Gebrannte Creme 7.5o Fr. 

Panna Cotta mit Beeren 7.5o Fr. 

Schoggi-mousse mit Rahm 7.5o Fr. 

Coupe Dänemark 7.5o Fr. 

Coupe Hot Berry mit Rahm 7.5o Fr. 

Dessertvariation Bergführer 14.5o Fr. 
(ab 15 Personen) 

 
 

Lieber Gast 
 

Wir hoffen, dass Sie ein passendes Menü für Ihren 
Anlass zusammenstellen konnten. 

Gerne besprechen wir mit Ihnen weitere Menüs, 
falls Sie nichts „gluschtig“ stimmen konnte, oder es 

nicht Ihrem Budget entspricht. So auch das 
saisonale Marktangebot einbeziehen, und das 

Menü nach Ihren Wünschen gestallten. 
 

Wir freuen uns Sie demnächst bei uns begrüssen 
zu dürfen. 

 
Fam. Lacher-Bertsch 

mit Team 


